
Pizza 
 
 

 
 
 

 

Ingredientes 

 

150g de farinha Mix B da Schar 
100g de farinha White Bread da Dove's Farm  
50g de puré de batata  
250 ml de água morna  
1 colher de sobremesa de fermento sem glúten  
1 colher de sopa de azeite  
Sal a gosto 
  
 
 
Preparação  
 
Juntar todos os ingredientes secos e adicionar a água, amassando bem.  
Deixar a massa descansar por 30-45 minutos.  
Amassar novamente a massa e estendê-la.  
Rechear com ingredientes preferidos: massa de tomate, queijo (mozarela, 
flamengo, cheddar,...), fiambre, mortadela, chouriço, ovo, e outros ingredientes 
ao gosto de cada um. 
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